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Die liebevoll gepflegte Fermentation 

bringt das lebendige Chi hervor. 

Ohne Erhitzung bilden sich im 

Chi durch Gärung in der Flasche 

(wie beim Champagner) natürliche 

Kohlensäure und Enzyme, die im 

Organismus aktiv sind und z.B
. den 

wenigen Alkohol schnell abbauen. 

Das Chi lebt. / La fermentation 

amoureusement entretenue fait re
s-

sortir 
le Chi viv

ant. S
ans c

hauffage, 

la fermentation dans la bouteille 

(comme pour le champagne) pro-

duit d
ans le

 Chi du gaz carbonique 

naturel et des enzym
es qui sont 

actifs 
dans l›organism

e et qui par 

exemple décomposent rapidement 

le peu d›alcool. Le chi est v
ivant.

Zut
ate

n: 
Wasser, Sauerkirschen*-

Extrakt 10 %, Fruchtzucker*, 
Trau-

ben zucker*, 
Kräuter misch ung*, 

Früchte (Mangos*, Ä
pfel*, A

pri  kosen*, 

Birnen*, D
atteln*, A

nanas*, F
eigen*), 

Hefe- und Bakterienkulturen.  *
 aus 

kontrolliert b
iologischem Landbau

Ingrédients: Eau, extra
it d

e cerise
s 

griottes* 1
0 %, fru

ctose*, g
lucose*, 

mélange d’herbes*, 
fruits 

(mangu-

es*, pommes*, abricots*, poires*, 

dattes*, 
ananas*, 

figues*), 
cultures 

de levures et de bactéries.   

* in
grédients i

ssu
s d

e l‘a
griculture 

biologique
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Mikroskopische Kristallis
atio

nsbilder:

Cola: ohne Ordnungskraft, 
Energie schwach. 

Chi: p
flanzliche Kristallfo

rm
en mit 6

 Blütenblätte
rn.

Forschung: LifevisionLab. Siehe: w
ww.bio-nichtbio.info

1000x © LifevisionLab

1000x © LifevisionLab

Bio-Kombucha mit lebenden Kulturen. 

Kombucha bio avec cultures vivantes. 
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Made by: Soya
na

, The Secrets of Perfection-Flames,  

8952 Schlieren CH. Distrib
ution in der EU/UE: Soya

na
 

Walter Dänzer e.K.,  

81247 München DE

www.soyana.ch

Gekühlt la
gern (< 8°C). M

indestens haltbar bis: 

siehe Etikettenrand. Nicht schütteln. Unter Schutzat-

mosphäre verpackt / C
onserver au fra

is (< 8°C).  

À consommer de préférence avant fin
: vo

ir su
r le

 

côté. Ne pas se
couer. C

onditionné sous atmosphère 

protectric
e.

Nährwerte / V
aleur nutriti

ve in 100 ml:

Energie / énergie      
      

 128 kJ (31 kcal)

Fett / li
pides 

  davon gesättigte Fettsäuren / 

dont acides gras saturés

     0
 g

     0
 g

Kohlenhydrate / glucides  

  davon Zucker / d
ont sucres 

   7.4 g

   7.3 g

Eiweiss / p
rotéines 

< 0.5 g

Salz / sel 

     0
 g

Nicht pasteurisiert 

Non pasteurisée 

 I lo
ve Chi!

Andrea Marcato, 5 tim
e winner of 

the Sri C
hinmoy Self-T

rans cendence 

3100 Mile Race in New York

Sauerkirschen

 Kühl lagern (< 8°C) im
 Kühlschrank 

Amarena 

< 8°C dans le frig
o / <

 8°C in frig
o

Made in Switzerla
nd

NEU
mit 10%

BioSauerkirsc
hen

immer im
 Kühler

Toujours d
ans le

 frig
o

perfekt

säuerlic
h & süss

fruchtig & schäumend

parfaitement

acidulé & doux

fruité & mousse
ux


